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MENU BRONZO 
 

APERITIVO CON FRIVOLEZZE SALATE 
 

VITELLO SCOTTATO AL PUNTO ROSA 
con salsa della tradizione 

MORBIDEZZA TIEPIDA ALLE ZUCCHINE 
su fonduta di toma delle viole 

 
RISOTTO CARNAROLI “TENUTA DOSSI” 

con prosciuttello affumicato, piselli novelli e chips di manioca 
RICCIOLO NAPOLETANO 

con pomodoro datterino, stracciatella e clorofilla di basilico 
 

TONDINO DI MAIALINO IBERICO 
 alla senape antica e patate* sabbiose 

 
TORTA DI PASTICCERIA 
Spumante dolce/secco 

 
BEVANDE: acqua, vino (Dolcetto DOC/Roero Arneis DOCG) 

bibite, caffè e digestivo 
 
 

46 €  
 
 

 

MENU ARGENTO 
 

APERITIVO CON FRIVOLEZZE SALATE 
 

ARISTA ALLE ERBETTE 
con maionese artigianale alla curcuma e spinacino  

BOMBETTE DI VITELLO AL FORNO 
con salsiccia, patate e scamorza filante 

INVOLTINO CROCCANTE DI MELANZANE 
con verdurine saltate e provola 

 
RISOTTO CARNAROLI “TENUTA DOSSI”  

agli asparagi con granella di bacon e croccante di parmigiano 
GARGANELLI ALL’UOVO 

con ragù bianco di sanato  
 

BOCCONCINI DI MANZO BRASATI ALL’ARNEIS 
con patate* rosticciate 

 

Sorbetto al limone 
TORTA DI PASTICCERIA 
Spumante dolce/secco 

 

BEVANDE: acqua, vino (Dolcetto DOC/Roero Arneis DOCG) 
bibite, caffè e digestivo 

 

52 €  

 

MENU ORO 
 

APERITIVO CON FRIVOLEZZE SALATE 
 

FINISSIMA DI SPADA FUME’ (++) 
con taccole e pomodorini gratinati  

BATTUTA  DI FASSONE (+) 
con mousse di ricotta e mascarpone 

CROSTATINA FRAGRANTE AGLI ASPARAGI  
su fonduta di raschera 

 

CALAMARATA DI GRAGNANO (++) 

con seppia e mazzancolle 
FAGOTTINI DI CRUDO E GRANA (+) 

al burro d’alpeggio e polvere di pane tostato alla salvia  
 

TENERONE DI ANGUS IRLANDESE A LENTA COTTURA 
con patate* al rosmarino 

 

Sorbetto alla mela verde 
TORTA DI PASTICCERIA 
Spumante dolce/secco 

 

BEVANDE: acqua, vino (Dolcetto DOC/Roero Arneis DOCG) 
bibite, caffè e digestivo 

 

58 €  
 

 

MENU BIMBI (dAI 3 AI 10 ANNI)   
 

Aperitivo analcolico 
 

Affettato misto 
Penne al pomodoro o in bianco 
Milanese con patate al forno 

Dessert/torta 
 

Acqua e bibite 
 

23 €  
 

Bimbi da 0 a 2 anni: GRATUITI 
 
 

Possibilità di menù vegetariani/vegani e variazioni 
per celiachia o intolleranze su prenotazione, con 
supplemento di 10,00 € a persona.  
 
 *  =   il prodotto potrebbe essere sottoposto ad abbattimento   
termico o congelato 
 
(+)   supplemento di 1,00€ a persona se inserito in altro menu 
(++) supplemento di 2,00€ a persona se inserito in altro menu 
 

  
 


